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OBIJETIVO DE LA ESPECIALIDAD

Formar ingenieros capaces de gestionar, desarrollar e innovar en la tecnologia alimentaria

enfocada a las nuevas tendencias globales.

PERFIL DE EGRESO DE LA ESPECIALIDAD

El egresado de la especialidad en “Tecnologia alimentaria”, es un profesional capaz de
gestionar, desarrollar e innovar de manera sostenible los recursos naturales en la industria de
la transformacion de alimentos. Con solidas bases acerca de las nuevas tecnologias en
nutriciéon, envases y embalajes, administracion y control de procesos. Por otro lado, cuenta
con conocimientos para sugerir las medidas preventivas y correctivas mas adecuadas, con
respaldo en las normas nacionales e internacionales de la seguridad alimentaria. Estos
profesionales cumplen funciones relacionadas con proponer soluciones a los problemas de
disponibilidad y produccién de alimentos en México acordes a las necesidades alimentarias

de la poblacion.



RETICULA

ESPECIALIDAD: TECNOLOGIA ALIMENTARIA
(INTI-TAL-2025-01)

Tecnologia del envase
y embalaje

TAF-2501

3-2-5

Control y automatizacion
de procesos

TAF-2502

3-2-5

Toxicologia de alimentos

TAF-2503

3-2-5

Innovacioén nutricional

TAD-2504

2-3-5

Administracion y gestion en
la industria alimentaria

TAD-2505

2-3-5

NOTA: Se ofrecera el mdédulo de especialidad a partir del 7mo semestre.




